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BIENVENIDA:

Croissant de mantequilla
Café e infusiones
Agua mineral
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Desayunos con Angel

DULCE: MIXTO:
Croissant de mantequilla Blini de aguacate y salmon
Palmerita de chocolate Croissant de mantequilla
Bizcocho de limon casero Sandwich mixto
Zumo y agua mineral Tosta de jamon ibérico con
Café e infusiones tomate natural y aceite de oliva

Brownie de chocolate
Zumos, refrescos y agua mineral
Café e infusiones

EXTRAS Y COMPLEMENTOS:

Blini de tofu y aguacate
Brocheta de fruta
Sandwiches variados

Zumo de naranja natural

Minimo de facturacion de 100 personas.

SALUDABLE:

Brocheta de fruta
Blini de aguacate y salmon
Yogur con frutas y cereales
Mini croissant integral
Focaccia de queso brie y pavo
Zumos, refrescos y agua mineral
Café e infusiones

El servicio de desayuno requiere de la contratacion del alquiler de salas o espacios del Cigarral.
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Ivan Cerdeno

gg g;s '.' UNA COCINA CON ESTRELLA

) ) Los menus disenados por Ivan Cerdeno son el reflejo de su personalidad y
CHEF IVAN CERDENO 3 SOLES
2 ESTRELLAS MICHELIN Guia Repsol 2022 su manera de entender la vida. Sus mejores recuerdos se asocian al olor
del pan recién hecho en casa de su abuela y a los largos paseos a caballo a
orillas del tajo. Inspiracion, tradicion y placer sin acomodarse, siempre
curioso y atrevido, innovando sin pretensiones, plasmando la experiencia
adquirida a su paso por los mejores restaurantes del mundo con la fuerza
gue da una materia prima de primera calidad y la elaboracion justa para

no desvirtuar los sabores propios de cada ingrediente.

Técnica, sabory estética. La de Ivan Cerdeno es una cocina solida, de raiz,
refinada, equilibrada y distinguida, de altas miras, armonica y ligera, pero
sobre todo es una cocina de fondo, de verdad, sin concesiones. Memoria y

entorno para una cocina eterna llena de texturas y matices que la hacen

unica.
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Recepciones con Angel

APERITIVO APERITIVO APERITIVO
CERVANTES LOPE DE VEGA GARCILASO
5 snacks 10 snacks
Bebidas Bebidas Bebidas
Duracion aproximada Duracién aproximada Duracién aproximada

20 minutos. 30 minutos. 60 minutos.
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MENU INFANTA TERFSA

Entrante
Plato principal (a elegir primer o segundo plato)
Postre

MENU FINA DE CALDERON

Entrante
Primer plato
Segundo plato
Postre

BEBIDAS INCLUIDAS

Vino blanco y tinto: ponemos a su disposicion nuestra carta de vinos con una gran variedad de referencias
Agua, cerveza, refrescos y zumos

Café o infusiones
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Menu coctel

14 SNACKS (a elegir)

Frios Calientes
» Salmorejo con huevas y salazones » Consomé al Jerez con hierbabuena
- Salmén marinado en casa y salsa gribiche » Bollito de queso manchego
« Garbanzo encominado  Carcamusas, requeson y cilantro
« Pani Puri de Asadillo - Croquetas artesanas
« Ferrero de foie gras » Langostino crujiente y salsa especiada
- Atun alinado con sandia y aguacate  Taco de pollo en adobo y hierbas
« Brocheta de fresa con boqueron y albahaca - Ensalada de cochinillo, vinagreta de curry y cilantro
(Posibilidad de servir en estacién junto a la gilda) « Empanadilla de rabo de toro, pepinillos encurtidos y chiles
« Nuestra version de la gilda « Bunuelo de pisto toledano y huevo frito
(Posibilidad de servir en estacién junto a la brocheta) » Pizzeta de atuin, queso y anchoas
- Tabla de quesos « Cucurucho de multifrituras de “pescaito”
(Posibilidad de servir en estacion) » Risotto de setas

« Hamburguesita de ternera con piquillos y hierbas

Confiteria toledana (3 snacks dulces)

Seleccion de vinos
Cerveza, refrescos y agua

El coctel tendra una duracion de 2 horas.
Si desean complementar el céctel con puestos gastronomicos, no duden en solicitar nuestro catalogo.
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Carta

ENTRANTE (a elegir)

Frios Calientes

- Ensalada de pato alinado con foie grass y vinagreta de « Quenelle de queso cremoso y ensalada de hierbas
garbanzo frescas con crema de verduras de temporada

- Sopa de pepino, hierbabuena, encurtidos y arenque - Lascas de bacalao asado con aromas de trufa y sopa de
alinado calabaza

« Crema fria de cerezas con arenque y queso manchego « Hongos de temporada, paté de perdiz a la toledana y

- Crema fria de remolacha con higos y anchoa crema de castanas

- Gazpacho a la manera tradicional, sandia y rdbanos « Bizcocho con pimentén, yema batida y caldo de sopa de

« Ensalada de arenque con algas y manzana ajo

- Verduras de temporada alifiadas, cacahuete y queso - Zanahorias asadas con miso, salsa de coco y comino
ahumado « Pulpo alinado con papada crujiente y sopa de patata

- Tomates, requesén y hierbas ahumada (+2.00€)

- Tomates semisecos, burrata y salazones « Bullabesa de pescado con mejillones de roca y menta

« Escabeche de ave, cebollitas tiernas, encurtidos y brotes (+2.00€)

- Ensalada de perdiz roja escabechada, foie gras, alubias y
vinagreta de miel y naranja (+3.00€)

« Sopa fria de almendras y coco, atin, sandia y sésamo
negro (+4.00€)

IVA no incluido
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Carta

PRIMER PLATO (a elegir)

Bacalao con fritada de tomate, pimiento rojo y albahaca
Salmon con miso rojo, naranja, pomelo y alcaparrones
Lubina con vinagreta de citricos
Corvina asada con tapenade y tomate asado
Merluza de pincho con pil pil y ajada (+7,00€)
Bogavante asado con jugo de mantequilla y limon (+12.00€) (Y2 bogavante)

Lomo de lubina en escabeche de shiso morado (2,00€)

IVA no incluido
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Carta

SFGUNDO PLAIO (a elegir)

Pularda rellena, salsa de trufa y ciruelas
Confit de pato con manzana asada y salsa de Oporto
Secreto de ibérico en adobo con vinagreta de tomate concassé y aceitunas
Jarrete de ternera estofado en salsa de curry y hierbas frescas
Presa de ibérica con maiz y tamarindo
Timbal de cordero y cebolletas asadas con romesco
Lasana de rabo de toro y parmentier a la vainilla
Carrillada melosa de ternera estofada a la manera tradicional con puré de boniato
Cierva de los Montes de Toledo, con estofado de setas al romero
Pastel de rabo de toro al cacao con chalotas y ciruelas secas
Solomillo de ternera con pesto de hierbas y terrina de patata y tocineta (+ 6,00€)

Paletilla de cabrito asada, avellanas y tomates (+ 8,00€)

IVA no incluido
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POSTRE (a elegir)

Hojaldre de crema montada con vainilla y frutos rojos
Nuestra version de la tarta de queso
Bizcochada de limon
Chocolate con Angel
Recuerdos de Toledo (queso, azafrdn y especias)

Pastela de avellanas y frutas de temporada

EMPRESAS

Carta

IVA no incluido
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Condiciones generales

+ Los precios de los menus son validos para un minimo de 80 personas.

« Es posible que el dia que desee celebrar su evento, el Cigarral tenga establecido un minimo de facturacion.

Le rogamos consulte condiciones con el departamento comercial.

« Las puertas del Cigarral se abriran 20 minutos antes de la hora del evento como cortesia.

« El namero de menus se confirmard 10 dias antes del evento dejando un margen de error de 5 comensales.

« El horario maximo de estancia para los eventos de almuerzo seran las 18.00h y las 00.00h para los eventos
de cena. Estos horarios no podran sobrepasarse salvo que el cliente contrate algun servicio adicional al
menu o alquile la finca para una actividad concreta.

« Se incluye servicio de limpieza y guardarropa durante el evento.

« Los menus de coctel y/o banquete incluyen impresion de minutas.

IVA no incluido







